Spestalitaten-Pochen
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Geniel3en Sie bei uns saisonale
Kostlichkeiten gekocht nach
klassischen, alten Rezepten!

Im Winter in unserem urigen
Gastraum, im Sommer auch
auf der Terrasse im Innenhof!

28 iFBIarg big 22. April 2012: Spargelwochen
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Wie jedes Jahr finden Sie auf der Hirschenkartedait ersten
Sonnenstrahlen die klassischen ,Frihlingsboten” igeh &
Barlauch. Einfach und gut zubereitet, so wie wér lgben!

9. ﬁlal big 3. Juni 2012: Spesialitaten vom Landle RKalb

Von Landle Bauern mit Liebe gezlchtet, vom Landbziyer

mit Raffinesse und Konnen zerlegt und von unserem
Kichenteam mit neuen & alten Rezepten flr Sie eubgr
Geniel3en Sie Innereien sowie Klassiker vom Kalb!

12. big 28. September 2012: Schlachtpartie

7 o Eine Vorarlberger Tradition! GenieRen Sie im Hirsohdas
m Beste vom Metzg‘: Fleisch & Wirste nach Omas Renept

dazu feine Kntdel & a guat’s Sauerkraut nach stehrer Art!

10. bis 28.®ktober 2012: YWildwochen

Sie gehdren zum Herbst wie das fallende Laub - die
Wildwochen. Klassisch serviert mit Preiselbeerarddén Sie
die Fange der Vorarlberger Jagerzunft auf der Hivankarte!

7. bis 18. Povember: Ganslwochen

‘ Frihmorgens in den Ofen geschoben und dann jedéfinei
- Ihren Genuss bereit — die Martinigansl im Hirschen.
o Mit oder ohne Fiille eine Delikatesse!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch ob mit oder oReservierung!
Sie erreichen untelefonisch unter 42 8 15 oder jederzeit im Weissen Kreurter 4988 0!
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